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Nuestra compaiiia

mas de mas de
5000 distribucién en 3 gamas de 4 m | I |OneS de
tiendas en todo botellas y
el mundo utilizan 70 paises producto con 50 28 m I I Iones
sistemas enomatic con un total de diferentes modelos _ _

para satisfacer de copas de vino se sirven

50 sus hecesidades en un solo afio mediante

distribuidores dispensadores enomatic

Lider mundial en el sector de tecnologia para el vino, enomatic representa un punto de referencia
en el mercado de la enogastronomia gracias a su avanzado sistema de degustacion y suministro de
vino por copas.

La compania fundada en 2002, y todavia propiedad de la familia Falorni Bencista, ha conquistado
en muy pocos anos todos los mercados a nivel mundial, desarrollando una red de cincuenta
concesionarios que cubren setenta paises.

En Espana Sertec Pesage, S.L. tiene el orgullo de pertenecer a esta familia ofreciendo una amplia
red comercial y de servicio postventa con una experiencia de mas de 20 anos en el sector de
maquinaria para hosteleria y alimentacion.

Los sistemas de enomatic, apuestan por una cuidada funcionalidad combinada, con una estética
inmejorable. De este modo hemos podido convertir la “cata” de vinos en un evento social que pueda
ser disfrutado por todo el mundo.

Estos modernos sistemas distribuidos por todo el mundo constituyen una herramienta que permite
divulgar la cultura del vino en cada pais promocionando los productos locales.

Prestigio, tecnologia y elegancia bajo el valor de la tradicion “made in Italy”.
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Vino por copas
un privilegio para todos

El placer de descubrir

La demanda del sistema de venta de vino por copas esta
creciendo a nivel mundial tanto en calidad, como en volumen.

Partiendo de la base de que la cultura del vino es un bien
comun, enomatic apuesta por satisfacer a una clientela cada
vez mas exigente, ofreciéndoles la posibilidad de probar vinos
de excelente calidad.

En la filosoffa de enomatic esta siempre presente el poder
conjugar adecuadamente las necesidades de los clientes,
con las de los restauradores o bodegueros.

Nuestros sistemas suponen una auténtica revolucion en
los estilos y tendencias que la enogastronomia puede ofrecer
a la sociedad.

Los dispensadores de enomatic permiten dosificar desde
la botella a la copa directamente, preservando las propieda-
des organolépticas del vino, mediante la adicion de nitrdgeno
alimentario (Gas inerte que evita la alteracion del vino debido
a su oxigenacion).

Nuestros sistemas permiten que los vinos preserven sus
propiedades durante mas de tres semanas después de abrir
las botellas, como si estuviesen recién abiertas.

Al amante del vino le apasiona descubrir nuevas opcio-
nes. Ello es inevitable debido a la gran cantidad de vinos dis-
ponibles en el mercado. Abrir una nueva botella y probar ese
nuevo vino forma parte de una inolvidable experiencia.

Hablamos del placer de probar un nuevo vino, como el
deseo de aprender mas sobre ellos. Es como tener un nuevo
encuentro.

Independientemente de nuestros gustos e inclinaciones,
siempre nos supone un reto encontrarnos frente a la etiqueta
de una botella de vino. Esperamos que el vino se presente,
nos hable de sus caracteristicas, nos impresione y explique
su historia.

Es muy dificil orientarnos en un mercado creciente, con
una variedad de productos desbordante. No solo para el
comprador o consumidor inexperto, sino para los profesiona-
les. Nuestros gustos no bastan; podremos guiarnos por la
recomendacion de un amigo, una etigueta y/o botella lamati-
va 0 un precio mas o menos asequible, pero... ;jPorgué no
probar?. Y asi eliminamos el dilema. Nuestros gustos son
Unicos vy solo asi acertaremos.

Solo una experiencia puede hacernos estar seguros de
haber acertado en nuestra eleccidon. Realizar una cata noso-
tros mismos.
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Ventajas

Los sisteras de enomatic, presentan multiples ventajas:

* Incremento de la oferta de vinos de gran calidad por
copas. Es una manera de aumentar la satisfaccion de clientes
al disponer de una amplia variedad donde poder escoger.

* Una calidad que se mantiene constante en el tiempo, el
sistema de mantenimiento mediante la utilizacion de nitrdgeno
alimentario evita el proceso de oxidacién, manteniendo asi los
vinos con todas sus propiedades organolépticas inalterables
por mas de 3 semanas después de descorchar las botellas.

* La cantidad exacta y controlada. El sistema es progra-
mable, para ofrecer siempre la misma exactitud en las dosis.
De este modo es posible evitar alteraciones o sobre-dosis.

* Monitorizacion de temperatura. Segun modelos existen
diferentes opciones de climatizacion y/o refrigeracion, lo que
permite que los vinos se conserven a su temperatura ideal.

* Flexibilidad. Hasta ahora nuestros equipos permitian la
cata de vinos de todo tipo (Blancos, rosados o tintos), ahora
ademas existen modelos especificos para champagne o cava.
Ademas todos los equipos pueden dispensar botellas de dife-
rentes alturas.

* Servicio de copas facil y rapido. Un simple click, define
la cantidad a servir en la copa. La mayoria de nuestros dispen-
sadores pueden disponer opcionalmente de control mediante
tarjeta de vinos (wine card), lo que permite al cliente una inde-
pendencia en el servicio sin necesidad de intervencion del
personal del comercio.

* Facilidad de mantenimiento. Nuestro sistema de auto
limpieza, garantiza una higiene maxima.

* Imagen, versatilidad y servicio. Unos disefios sobrios y
elegantes adaptables a cualguier ambiente.

Calidad 100%
99,9% Nitrégeno

Color, sabor y cuerpo, hacen Unico cada vino.

Después de abrir una botella de vino se inicia un natural
proceso de degradacion, normal como en cualquier otro
alimento en contacto con el oxigeno.

Generalmente este fendmeno es debido al desarrollo de
micro-flora y procesos bioguimicos, como la degradacion de
proteinas y/o reacciones de las encimas.

Debido a la reactividad del
oxigeno, es posible que se pro-
duzcan estos procesos. Anadir
un gas inerte como el nitrégeno
limita o impide el desarrollo de
Mmicro-organismaos.

28/12/01

Liberacion anhidrido sulfuroso (mg/l) L .
Los analisis de laboratorio,

o2 5150 50 49 49 comp el que mostramos, nos
permiten comprobar la efectivi-
dad de los sistemas enomatic.

14/12/01
18/12/01

Estos estudios han sido
efectuados por el Consorzio de
Marchio Storico del Gallo Nero
(San Casciano in Val di Pesa, Flo-
rence). En ellos se demusstra
que después de 20 dias de
abierta la botella no se produce
apenas degradacién.

0

11/12/01
14/12/01

Acidez volatil sulfurosa neta {(g/)

Existen dos maneras de proporcionar el nitrégeno a nues-
tro dispensador enomatic, la primera es utilizar las convencio-
nales botellas que les proporcionaran los principales envasa-
dores en el pais de utilizacién, y la segunda adquirir nuestro
equipo para generacién de nitrégeno N2 excel, que le permite
alimentar sus equipos Unica-
mente conectandolo a la red
eléctrica. Podra alimentar
hasta 24 posiciones de bo-
tellas y obtendra nitrdgeno
con una pureza minima del
99%. Este generador de
membrana es de muy bajo
mantenimiento gracias a su
compresor de tipo “oil free”.

N2 excel
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enomatic ofrece multiples soluciones tanto self-service
{con “wine card”) o para servicio asistido por personal tras el
mostrador (sin “wine card”)

Los dispensadores sin “wine card” son perfectos para
su utilizacién por el personal de su establecimiento. Permiten
rapidamente obtener tres volUmenes programables (Cata,
media copa o copa completa), para cada una de las
botellas. |deales para restaurantes, bodegas o diferentes
propuestas enogastronémicas.

Los dispensadores que incorporan “wine card’
{Nuestro sistema de activacidn mediante tarjetas
personalizadas) les permitiran interactuar directamente con
sus clientes, para que puedan realizar sus catas de manera
reservada. Estos sistemas permiten a sus clientes el
descubrimiento del apasionante mundo de la enologfa. Una
vez cargadas con el crédito deseado el cliente puede
obtener por si mismo una de las tres dosis seleccionables.
Las dosis seran descontadas del crédito de la tarjeta. Ideal
para vinacotecas, bodegas o almacenes.

Opciones segun modelos que estan disponibles:

* Temperatura ambiente. Para el mantenimiento y/o
degustacion de vinos tintos

* Refrigeracion. Ideal para vinos tintos, blancos y rosa-
dos (la temperatura puede seleccionarse entre 7 y
18 °C)

* Climatizacion controlada. |deal para vinos tintos, blan-
co0s y rosados. Recomendado para lugares donde la
temperatura local es muy baja (la temperatura puede
seleccionarse entre 7 y 18°C)

enomatic

enoliving

Nuestro dispensador mas asequible, pero gue in-
corpora la avanzada tecnologia de nuestros dispensa-
dores de gama profesional

Equipo especialmente disehado para el hogar, ofi-
cina, pequeno comercio o eventos sociales (Stands,
congresos, catering, etc...)
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enomatic Smart

Nuestro renovado dispensador compacto, de
disefic moderno vy redondeado. Una pequefa joya
tecnoldgica, gue nos permite disfrutar de una degus-
tacion de vino en cualguier tipo de establecimientos
Ideal para su utilizacion detras de un mostrador al no
disponer del sistema "wine card”

La versidn “Supercool” es especialmente recomendada
para vinos blancos muy frios

White

>

enoline classic

Nuestro modelo mas vendido
a nivel mundial, por su gran versati-
lidad y facilidad de integracion.

Con o sin wine card y tres posi-
bilidades de climatizacién

wine
card

wine
="
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Nuestro dispensador de 16 botellas self-
service mas independiente.

Una magnifica idea cuando se trata de
ofrecer a nuestros clientes un espacio social
para la degustacion de vinos.

Con toda la innovacion, tecnologia vy
disefio de los huevos modelosjéfé

Un apunte curioso. El modelo enoround
en su version original fué el primer dispensador
disefiado y construido por enomatic para “La
cantina”, un turistico espacio gastronémico y
enologico situado en Chianti, dentro de la ma-
ravillosa Toscana italiana

White wine
wine card

matic

wine serving systems
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White wine
wine card

enomove _é4.7¢

Dispensador de 8 botellas montado sobre un carro
gue nos permite servir directamente en la mesa.

Con bateria recargable y alojamiento para botella
de nitrdgeno

White wine
wine card

13
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Presentamos una auténtica revolucion para
la degustacion de champagne y/o cava, algo im-
pensable hace apenas pocos anos

FLleE €s el Unico sistema de dispensacion
y conservacion que mantiene las propiedades de
este tipo de vinos

Este dispensador de 4 botellas de Ultima gene-
racion combina un diseno innovador, con la tecno-
logia mas avanzada

15
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spirit by enomatic

Disefiadas para senvir bebidas alcohdlicas de alta graduacion,
como brandys, cognacs y whisky en temperatura ambiente, o licores en la version refrigerada

; . Posicien | Wine | Dimensionesen | @

Tabla de % Mando lluminacion compresor | card mm g . g
caracteristicas | _ . |Z|Temperatua 12 = - <l
modelos 8| detrabajo |5/ |8|8 |B| |ofg|8lals|l| . g 8|26

< g % Olald olZal8le|5 8|FI=| | & S |8|la|®
disponibles 3|sle| |E(2Els|23(6[28 5| 2|2 |@ @

238 3l [S138/8|0]|§|g| - R
P i - o|® .
enocline 2 Ambiente anoliving | 2 Armbiente 1 243 | 584 | 277 15 | 25
enocline 4 Refrigerada smart 4 7a18°C 3 750 | 630 | 260 42 (150
enocline 4 Supercool smart 4 0al8°C 3 750 | 630 | 260 42 1150
encline 4 Refrigerada classic 4 7al18°C 3 750 | 643 | 200 40 [150
enoline 8 Ambiente classic 8 Ambiente 3 970 | 643 | 200 45 | 30
enoline 8 Refrigerada classic 8 7al18°C 3 1190 | 643 | 200 65 [150
enoline 4+4 Dugal classic 8 |7-18 /1418 °C 3 1190 | 643 200 65 (150
encline 4 Ambiente élite 4 Armbiente 3 532 | 670 | 303 | " [45]|30
encline 4 Refrigerada élite 4 7a18°C 3 532 | 670 | 303 [ "1 [ 45250
enocline 8 Ambiente élite 2.5 8 Ambiente 3 971 670 | 354 | "1 |72 |40
encline 4+4 ¢ 5+3 Refrigerada |élite 2.5 8 |6-18/6-18°C 3 971 | 670 | 354 | "1 [ 72135
enomodule 8 Ambiente alite 8 Ambiente 3 882 671 234 29 | 40
enoround Ambiente alite 16 Ambientea 3 @ 8901250 h=760 | *1 |125] 60
enoround 8+8 Climatizada  |élite 16| 7-18 / 7-18 °C 3 @ 890/1250 h=810 | *1 [185|375
encelipse Ambiente classic 16|  Ambiente 3 2310 710 | 710 | *1 |300| 60
enomove Refrigerada elite 8 | Refrigerada 3 870 | 1664 | 590 | *1 |135]150
enomove Refrigerada LITE |élite 8 | Refrigerada 3 870 | 1664 | 590 | *1 [115]150
spiritine 4 Ambiente spirit 4 Ambiente 3 540 | 650 | 200 28 |125
spiritine 4 ICE northpole | 4 0asb*~C 3 820 720 335 | *3 | 65200
fiute Il 4 Refrigerada flute 4 2a6°C 3 851 755 | 412 | *2 | 87 |220
clioline 8 Ambiente classic 8 Ambiente 3 970 | 643 | 200 45 | 30
Todos los equipos se fabrican en acero inoxdable y opcionalmente con los siguentes acabados. *1 Varios colores - *2 Negro - "3 personalizada

16
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Software enomatic

Para poder controlar la actividad en nuestros sistemas enomatic, hemos desarrollado una amplia gama de programas
que permiten sacar el maximo rendimiento a los equipos provistos del exclusivo sistema “wine card”.

Los sistemas enomatic permiten el uso de diversas tecnologias de identificacion, bien mediante tarjetas “chip”, RFID,
codigo de barras y/o magnéticas, e incluso utilizando identificadores biométricos como los lectores de huella digital

enosoft Card Generator. Aplicacion disefiada para instalaciones donde no es necesario registrar la informacion relacionada
con los consumos de vino. Este software permite Unicamente asignacion de tarjetas para programar los diferentes dosificadores
con la informacion relativa a los vinos, como son el nombre, la anada, el formato de la botella, la dosis a servir y el precio.

enosoft Basic. Para pequeias y medianas instalaciones con un unico ordenador, gue nos permite gestionar un ndmero ili-
mitado de dispensadores, asi como la informacion relativa a tarjetas.

enosoft Profesional. Para medianas y grandes instalaciones, capaz de gestionar y almacenar la informacion procedente
de todos los dispensadores conectados. Con capacidad de gestionar desde varios ordenadores conectados a una misma red.
Dispone de la informacién de consumo de vinos almacenada en base de datos sgl (2005 express, 2005, 2008) o mysq|l.

Estos sistemas permiten entre otras las siguientes funciones:
* Crear tarjetas recargables personalizadas (Tarjetas VIP, de restaurant, de fidelizacion, de servicio, etc...)
* Crear y gestionar la base de datos segun: Tipos de vino, consumos, nimero de servicios, etc...

* Obtener estadisticas de la base de datos con un potente motor de busqueda para monitorizar: Consumo por clientes,
consumo por vinos, ordenados por dia, mes o afio. Todas las operaciones unidas a clientes, proveedores o productores, asi
como el control de los diferentes dosificadores.

* Fijar dias especiales de venta, como "happy hours”, asi como fijar limitaciones segun fechas.

* Colocar vy revisar los precios de vinos e insertar una breve descripcion de la stiqueta en las pantallas tactiles de los dis-
pensadores.

enosoft Multistore. Disenado para cadenas de tiendas que deseen compartir informa-
cién entre los establecimientos, sobre ventas, transacciones o consumos de vinos. Se re-
quiere un servidor central llamado enocentral, unido a las diferentes tiendas que deberan
instalar enosoft Profesional mediante una conexién a internet VPN,

Todos estos software permiten gestionar nuestro exclusivo sistema de venta “wine
card”, ademas existe la posibilidad de crear o gestionar tarjetas mediante software desa-
rrollado por terceros, compartir nuestras bases de datos con otros programas, o utilizar las
tarjetas de nuestro sistema en los programas de TPV mas populares.
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Modelos disenados
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Un mobiliario de gran calidad

W aw e a | ] donde  podrd  unificar  los
' dispensadores, asi como almacenar
 — . copas y vinos de una manera sobria

i [ y elegante

Todos disponibles en una
moderna coleccidon con diferentes
acabados adaptables a cualquier
ambiente
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DESIGNED FOR YOUR WINE
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Sertec Pesage, S.L. ademas de representar en Espana a la firma
enomatic, dispone también de la exclusiva de esigo, un mobiliario para
vinacotecas, hostelerfa y restauracién, de excepcional calidad, adapta-
ble a cualquier decoracién. La coleccion wss que presentamos esta con-
cebida para acoplar perfectamente los dispensadores enomatic

Modelos disponibles Dimensiones Capacidad Capacidad

exclusivos enomatic Ancho Altura Profundidad botellas copas
wss.1 1650 1970 400 60 54
wss. 2 1935 1970 400 26 72
wss.3 1935 1090 400 80 36
wss.4 1600 1020 400 84 42
wss.5 3200 1357 400 32 33
wss.6 2500 2155 400 84 42
wss.© 2700 1020 400 72 72
wss. 10 4100 1090 400 24 21

Mobiliario auxiliar
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Distribucion exclusivas

Motors, nave 27,
teléfono (+34)




